4,20 cm

25,50 cm

INTERNATIONAL COMFORT FOOD: HOMEMADE FROM REAL INGREDIENTS, HIGH-WELFARE MEAT

BURGER

Hausgemachte Burgerpatties auf heisser Grillpfanne
medium-rare mit Bun, Salat und Saucen. Extra Patty +5,00.

BACON CHEESE rind 170gr.
Cheddar, karamelisierte Zwiebeln, Senf-Speckmayo, Speck

MUSE rind 170gr.
Gorgonzola, karamelisierte Zwiebeln, Speck, Guacamole

ARGENTINA rind 170gr.
Provolone Kase, Chimichurri, Guacamole

VEGGIE veg.

Tofu-, Karotte-, Zwiebelpatty, Provolone Kase, Walnuss-
Spinatpesto, Guacamole

SPEZIAL: RIESEN SHAMROCK rind 170gr.

St Patrick’s Day Irischer Burger: Rind, Kartoffel-Rosti-Hash,
Cheddar, Krautsalat, karamelisierte Zwiebeln

BUILD YOUR OWN inkl. 2 Toppings, jede weitere 1€
Mit 170gr. Rind, Portobello oder Veggiepatty

9,50

9,50

8,50

8,00

10,50

7,60

- spicy Aubergine chutney - BBQ-Sauce
- karamellisierte Zwiebel - Chimichurri
- Avocado Guacamole - Provolone Kase
- Walnussspinat-Pesto - Gorgonzola

- Speck

- Hummus

- Chilimayo

- Cheddar Kase

BEILAGEN

FRENCH FRIES vegan 3,50
Handgeschnitten, diinne und knusprige Pommes
SWEETPOTATO vegan 4,00
Handgeschnitten, dicke und herzhaft StBkartoffelecken
GARTENSALAT vegan 3,50
Salat, Gemuse und Dressing

DESSERTS

TAGESDESSERT 3,50
Bitte beim Museteam nachfragen

KASEKUCHEN 3,50

Hausgemachter Kasekuchen mit Beeren

SANDWICHES

Inklusive einer Beilage nach Wahl.

PHILLY CHEESESTEAK
Stir-fried Rindfleisch mit roten und griinen Paprikas,
Zwiebel, Provolone und Senfmayo auf Ciabatta

PULLED PORK HUMMUS
Pulled Pork, Hummus, eingelegte Schalotten, Karotten
und Peterselien-Salad auf Brioche

SOUTHERN FRIED CHICKEN SANDWICH
Buttermilch-Huhnchen mit Knusperpanade, Coleslaw,
Provolone Kase, Chilimayo auf Brioche

BETE-GEBEIZTER LACHS 8,50
Lachsfilet in roter Bete gebeizt mit Dill, Fenchel- und Apfelsalat,
Ei mit Creme Fraiche und Gruke auf Roggen-Brot

8,50

8,00

8,00

PUMPKIN SMASH vegan 7,60
Gerosteter Kurbis, gebratener Zwiebel und Paprika,
Spinat und Walnusspesto auf Ciabatta
VOLKAN VEGAN vegan 8,00
Riesenpilz, Zwiebeln, Ingwer, eingelegte Senfkorner, Chilli
Aubergine Sauce, Kimchi-Gemdse im schwarzen Brotchen
BOWLS
SUPPENSCHUSSEL 5,50
wechselnde Tagessuppe, bitte beim Muse Team nachfragen
SUPERFOOD SALAT vegan 7,00
Rote Bete, Spinat, Quinoa, Cranberries, NUsse,
und Miso Dressing

- Chipotle Huhnchen, Pulled Pork, Lachs oder Halloumi +2,50
CAULI-CHICKPEA vegan 8,00
Gerosteter Blumenkohl, Kichererbsen, Hummus, eingelegte
Zwiebeln, Petersilie, Kartotten, Salad, Tahini Dressing

- Chipotle Huhnchen, Pulled Pork oder Halloumi +2,50
RINDER BIBIMBAP 9,00

Euro-Koreanischer Food Clash! Gerste und Rindhack, Koriander,
gekochtes Ei, geréstete Wurzeln, Erdnisse, eingelegtes GemUse

NASI GORENG vegan 8,00
Indonesischer Reissalat mit Chilisauce, Erdnusse, Ingwer,
Zitronengras und Eingelegtes

- Chipotle Huhnchen, Pulled Pork oder Halloumi +2,50
VEG TIKKA MASALA veg./opt. vegan 7,50
Halloumi in Tomaten-Mandel-Curry mit Blumenkohl,
Ingwer, Koriander mit gewlrztem Reis
CHICKEN TIKKA MASALA 8,00

Gegrillte Hiihnerkeule in Tomaten-Mandel-Curry mit
Blumenkohl, Ingwer, Koriander mit gewdirztem Reis

MITTAG
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INTERNATIONAL COMFORT FOOD: HOMEMADE FROM REAL INGREDIENTS, HIGH-WELFARE MEAT

SNACKS & STARTERS

SUPPENSCHUSSEL

wechselnde Tagessuppe, bitte beim Museteam nachfragen
SOUTHERN FRIED CHICKEN

Buttermilch-Hihnchen mit Knusperpanade, Coleslaw

und Chilimayo

DEVILS ON HORSEBACK
Huhnchen, StBkartoffel und Walnisse in Speck gewickelt
und Ahornsirup

KURBIS SMASH vegan 6,50
Gerdsteter Kirbis, gebratene Zwiebeln und Paprika, Spinat-Wal-
nuss-Pesto serviert auf Ciabatta-Crostini

BURGERS

6,00

7,00

7,60

Hausgemachte Burgerpatties auf heisser Grillpfanne
medium-rare mit Bun, Salat und Saucen. Extra Patty +5,00.

BACON CHEESE rind 170gr. 10,50
Cheddar, karamelisierte Zwiebel, Senf-Speckmayo, Speck

MUSE rind 170gr.
Gorgonzola, karamelisierte Zwiebel, Speck, Guacamole

ARGENTINA rind 170gr.
Provolone Kase, Chimichurri, Guacamole

VEGGIE veg.
Tofu-, Karotte-, Zwiebelpatty, Provolone Kase, Walnuss-
Spinatpesto, Guacamole

PORTOBELLO PILZ veg./vegan

Riesenpilz mit Gorgonzola, karamellisierte Zwiebel

und Walnussspinat-Pesto

SPEZIAL: RIESEN SHAMROCK rind 170gr.

St Patrick’s Day Irischer Burger: Rind, Kartoffel-Rosti-Hash,
Cheddar, Krautsalat, karamelisierte Zwiebeln

BUILD YOUR OWN inkl. 2 Toppings, jede weitere 1€
Mit 170gr.Rind, Portobello oder Veggiepatty

10,50

9,50

9,60

8,50

11,50

8,50

- spicy Aubergine chutney - BBQ-Sauce

- karamellisierte Zwiebel - Chimichurri
- Avocado Guacamole - Provolone Kase

- Speck
- Hummus
- Chilimayo

- Walnussspinat-Pesto - Cheddar Kase

BEILAGEN

- Gorgonzola

FRENCH FRIES vegan 3,50
Handgeschnitten, dinn und knusprige Pommes
SWEETPOTATO vegan 4,00
Handgeschnitten, dick und herzhaft StiBkartoffelecken
GARTENSALAT vegan 3,50

Salat, Gemuse und Dressing

STEAKS
Garstufe auf Wunsch

STEAK FRITES filet, rind 180g, heisse grillfpanne
Steak, Sauce Béarnaise, Rost-Tomaten, Salatblatter,
French Fries

26,50

EL GAUCHO sirloin, rind 180g, heisse grillfpanne
Steak mit Zwiebeln, rote und grtine Paprika, Guacamole,
Chimichurri, Stsskartoffeln

TAGLIATA sirloin, rind 160g
Geschnittenes Steak, italienischer Stil mit Rosmarin,
Knoblauch, Parmesan, Oliven Ol, Rucola und Pinienkernen

20,50

16,50

STEAK QUAKE filet, rind 180g, heisse grillfpanne
Steak mit Portobello Riesenpilz, Zwiebeln, Speck,
Sauce Béarnaise, Speck-Mayo, French Fries

28,50

HIGH THALI filet, rind 180g, heisse grillfpanne 23,50
Steak, Knoblauch und Ingwer, eingelegte Senfkérner, Chilli-
Aubergine Sauce, Erdnusse, Koriander, scharf-saurer Krautsalat

BOWLS

SUPERFOOD SALAT vegan, klein/grof 6,50/10,00
Rote Bete, Spinat, Quinoa, Cranberries, NUsse und Miso Dressing
- Chipotle Huhnchen, Pulled Pork, Lachs oder Halloumi +2,50

CAULI-CHICKPEA vegan, klein/grof 7,560 /10,50
Gerosteter Blumenkohl, Kichererbsen, Hummus, eingelegte
Zwiebeln, Petersilie, Kartotten, Salat, Tahini Dressing

- Chipotle Huhnchen, Pulled Pork oder Halloumi +2,50

KARTOFFEL ROSTI veg., klein/grof 7,00/10,00
Fenchel, Apfel und Dill, Ei-Mayo, Essiggurken, Créme Fraiche
- Chipotle Huhnchen, Pulled Pork oder Halloumi +2,50

RINDER BIBIMBAP 9,00
Euro-Koreanischer Food Clash! Gerste und Rindhack, Koriander,
gekochtes Ei, geréstete Wurzeln, Erdnisse, eingelegtes GemUse

NASI GORENG wvegan, klein/grof3 7,00/10,00
indonesischer Reissalat mit scharfes Sauce, ErdnUssen,
Ingwer, Zitronengras und eingelegtem Gemdse

- Chipotle Huhnchen, Pulled Pork oder Halloumi +2,50
VEG TIKKA MASALA 11,50
Halloumi in Tomaten-Mandel-Curry mit Blumenkohl,

Ingwer, Koriander mit gewlrztem Reis

CHICKEN / VEG TIKKA MASALA 12,50
Gegrillte Hiihnerkeule in Tomaten-Mandel-Curry mit
Blumenkohl, Ingwer, Koriander mit gewirztem Reis
DESSERTS

TAGESDESSERT 4,50
Bitte beim Museteam nachfragen

KASEKUCHEN 4,50

Hausgemachter Kasekuchen mit Beeren

ABEND
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INTERNATIONAL COMFORT FOOD: HOMEMADE FROM REAL INGREDIENTS, HIGH-WELFARE MEAT

BURGERS

Our homemade patties come on a hot grill pan, medium-rare,
with bun, salad and sauces. Double patty +5,00

BACON CHEESE beef 170gr. 9,50
cheddar, bacon, caramelised onion, mustard beef mayo
MUSE beef 170gr. 9,50
gorgonzola, caramelised onion, bacon, guacamole
ARGENTINA beef 170gr. 8,50
provolone cheese, chimichurri, guacamole
VEGGIE veg. 8,00
tofu-carrot-onion patty, provolone cheese,
walnut-spinach pesto, guacamole
SPECIAL: GIANT SHAMROCK beef 170gr. 10,50
St Patrick’s Day Irish burger: beef patty, potato
hash-brown, cheddar, coleslaw, caramelised onions
BUILD YOUR OWN incl. 2 toppings, add. 1€ for extra 7,50
with 170 gr. beef patty or veggie patty

- spicy aubergine chutney - BBQ sauce - bacon

- caramelised onion - chimichurri - hummus

- avocado-guacamole - provolone cheese - chili mayo

- walnut-spinach pesto - gorgonzola cheese - cheddar cheese

SIDES

FRENCH FRIES vegan 3,50
hand-cut, thin and crispy potato fries

SWEET POTATO vegan 4,00
hand-cut, fat and crunchy sweet potato wedges

GARDEN SALAD vegan 3,50
salad leaves, vegetables and dressing

DESSERTS

DESSERT OF THE DAY 3,50
please ask the staff for more information

CHEESECAKE 3,50

homemade cheesecake with berries

SANDWICHES
Price includes one side dish of choice
PHILLY CHEESESTEAK

stir-fried beef with red and green peppers, onion,
provolone and mustard mayo on ciabatta

8,50

PULLED PORK HUMMUS
pulled pork, hummus, pickled shallots, carrot and
parsley salad on brioche

SOUTHERN FRIED CHICKEN
buttermilk chicken with crispy coating, coleslaw,
provolone cheese, chili mayo on brioche

BEET-CURED SALMON 8,50
salmon fillet cured in beetroot and dill, fennel and apple salad,
eggs with creme fraiche and gherkins on rye bread

8,00

8,00

PUMPKIN SMASH vegan 7,50
roasted pumpkin, fried onions and peppers, spinach and

walnut pesto on ciabatta

VOLCANIC VEGAN vegan 8,00

giant mushroom, onions,ginger, pickled mustard seed,
chili-aubergine sauce, kimchi-style vegetables in a black bun

BOWLS

SCHUSSEL SOUP 5,50
soup of the day, served with bread: please ask your server
SUPERFOOD SALAD vegan 7,00
beetroot, spinach, quinoa, cranberries, nuts and
miso dressing

- chipotle chicken, pulled pork, salmon, oder halloumi  +2,50
CAULI-CHICKPEA vegan 8,00
roasted cauliflower, crunchy chickpeas, hummus, pickled
shallots, parsley, carrots, salad, tahini dressing

- chipotle chicken, pulled pork or halloumi +2,50
BARLEY BEEF BIBIMBAP 9,00
euro-korean food clash! Barley & beef grains, coriander,
boiled egg, roasted roots, peanuts, pickled vegetables
NASI GORENG vegan 8,00
indonesian fried rice salad with chili sauce, peanuts,
ginger, lemongrass and pickled vegetables
- chipotle chicken, pulled pork or halloumi +2,50
VEG TIKKA MASALA veg./optionalvegan 7,60

halloumi, tomato almond curry sauce, cauliflower, coriander,
ginger, with spiced rice
CHICKEN TIKKA MASALA 8,00

grilled chicken thigh, tomato almond curry sauce, cauliflower,
coriander, ginger, with spiced rice

- LUNCH -
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INTERNATIONAL COMFORT FOOD: HOMEMADE FROM REAL INGREDIENTS, HIGH-WELFARE MEAT

SNACKS & STARTERS

SUPPENSCHUSSEL 6,00
soup of the day, served with bread. Ask the Muse team
SOUTHERN FRIED CHICKEN 7,00

buttermilk crispy fried chicken with coleslaw and chili mayo

DEVILS ON HORSEBACK 7,50
chicken, sweet potato, walnuts wrapped in bacon, maple syrup

PUMPKIN SMASH vegan 6,50
roasted pumpkin, fried onions and peppers, spinach and walnut
pesto served as crostini on ciabatta

BURGERS

Our homemade patties come on a hot grill pan, medium-rare,
with bun, salad and sauces. Double patty +5,00

BACON CHEESE beef 170gr.
cheddar, bacon, caramelised onion, mustard beef mayo

MUSE beef 170gr.
gorgonzola, caramelised onion, bacon, guacamole

ARGENTINA beef 170gr.
provolone cheese, chimichurri, guacamole

VEGGIE veg.
tofu-carrot-onion patty, provolone cheese,
walnut-spinach pesto, guacamole

PORTOBELLO MUSHROOM veg./opt. vegan
gorgonzola, caramelised onion, walnut-spinach pesto

SPECIAL: GIANT SHAMROCK beef 170gr.
St Patrick’s Day Irish burger: beef patty, potato
hash-brown, cheddar, coleslaw, caramelised onions

BUILD YOUR OWN incl. 2 toppings, add. 1€ for extra
with 170gr. beef patty, portobello or veggie patty

10,50

10,50

9,50

9,50

8,50

11,50

8,50

- bacon

- hummus

- chili mayo

- cheddar cheese

- spicy aubergine chutney - BBQ sauce

- caramelised onion - chimichurri

- avocado-guacamole - provolone cheese
- walnut-spinach pesto - gorgonzola cheese

SIDES

FRENCH FRIES vegan 3,50
hand-cut, thin and crispy potato fries

SWEET POTATO vegan 4,00
hand-cut, fat and crunchy sweet potato wedges

GARDEN SALAD vegan 8,50

salad leaves, vegetables and dressing

STEAKS
Grilled to order

STEAK FRITES fillet, beef 180g, grill pan 26,50
steak, sauce béarnaise, roast tomatoes, salad leaves,

french fries

EL GAUCHO sirloin, beef 180g, hot grill pan 20,50

steak with onions, red and green peppers, guacamole, chimi-
churri, sweet potatoes

TAGLIATA sirloin, beef 160g 16,50
steak served sliced, Italian style, with rosemary, garlic, parmesan,
olive oil, rucola salad and pinenuts

STEAK QUAKE fillet, beef180g grill pan 28,50
steak with portobello mushroom, onions, bacon, sauce béar-
naise, bacon mayo, french fries

HIGH THALI fillet, beel80g, hot grill pan 23,50

Steak, garlic and ginger, pickled mustard seed, chili-aubergine
sauce, sour-spicy coleslaw salad, peanuts and coriander

BOWLS

SUPERFOOD SALAD vegan, small/large 6,50/10,00
beetroot, spinach, quinoa, cranberries, nuts, miso dressing

- chipotle chicken, cured salmon, pulled pork or halloumi  +2,50
CAULI-CHICKPEA vegan, small/large 7,50 /10,50
roasted cauliflower, crunchy chickpeas, hummus, pickled
shallots, parsley, carrots, salad, tahini dressing

- chipotle chicken, pulled pork or halloumi +2,50
POTATO ROSTI veg., small/large 7,00/10,00

fennel, apple and dill, egg mayo, gherkins and créeme fraiche

- cured salmon, pulled pork or halloumi +2,50
BARLEY BEEF BIBIMBAP 9,00
euro-Korean food clash! Barley & beef grains, coriander,
boiled egg, roasted roots, peanuts, pickled vegetables
NASI GORENG vegan, small/large 7,00/10,00
indonesian fried rice salad with spicy sauce, peanuts,
ginger, lemongrass and pickled vegetables

- chipotle chicken or halloumi +2,50
VEG TIKKA MASALA 11,50

halloumi, tomato almond curry sauce, cauliflower, coriander,
ginger, with spiced rice

CHICKEN TIKKA MASALA 12,50
grilled chicken thigh, tomato almond curry sauce, cauliflower,
coriander, ginger, with spiced rice

DESSERT

DESSERT OF THE DAY 4,50
please ask the staff for more information
CHEESECAKE 4,50

homemade cheesecake with mixed berries

- DINNER -



